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Elevateur eiectrlque pour four de boulangerie a plusieurs etages 



fEJevsteur etectrique. utiise pour ralimentstion des fours 
boulangerie. caracteroe par le fait que le boulanger 
conserve, pendant la manoeuvre, la responsabflite de farr&t 
dans la montee de reJevateur, ce qui permet une grande 
simplification de construction de I'appareil 
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Pour le chargement des fours comportant plusieurs 
stages , le boulanger utilise un appareil appel§ enfourneur, 
dont la longueur correspond a la profondeur du four, et sur 
lequel il dispose les patons i cuire. 

Un enfourneur mesure frequemment 2m50 de long et 
Om75 de large, il regoit 10 a 15 Kg de pate et il doit etre 
monte success ivement S la hauteur de tous les etages du four. 

Son poids, celui des patons, ses dimensions impor- 
tantes, necessitent 1 ' utilisation d'un appareil elevateur 
qui est actionn§ manuellement par le boulanger lui-merae, ou 
mieux par un moteur electrique. 

Les el€vateurs manuels entrainent une certaine fa- 
tigue de l f utilisateur, et les appareils electrifies sont 
chers, ce qui les rend inaccessibles S beaucoup de boulanger s. 

Le prix eleve des appareils electriques est justi- 
fy par leur automaticite , notamment par des arrets automati- 
ques precis correspondant a la heuteur des diff erents etages 
du four. 

L'£levateur faisant l'objet de la presente demande 
est un appareil electrifii, simplified qui laisse au boulanger 
la responsabilite de deux fonctions : maintien de 1' horizonta- 
lly de 1' enfourneur pendant son deplacement vertical et arret 
a des hauteurs necessitant peu de precision. 

Ces deux fonctions peuvent §tre assurees manuelle- 
ment, sans dif f iculte ni perte de temps, et le boulanger n'a 
pas a fournir le travail necessaire S 1' operation d Elevation. 

La simplification de la partie electrique et celle 
de la construction de 1' elevateur, permet de rapprocher le 
prix d'un appareil electrifie de celui d'un elevateur manuel* 
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L'£l§vateur comprend : 

- un chassis (1) en forme de U, supports par 4 
pieds (2) ce chassis est placg devant le four (3) , 

- un deuxifcme chassis (4) §galeraent en forme de U, 
plac§ a l'int§rieur du premier chassis, auquel il est r§uni 
par un axe horizontal (5) autour duquel il peut tourner, en 
prenant une pente plus ou moins importante. 

- un syst&me SlectromScanique comprenant un moteur 
§lectrique (6) fix§ au chassis (1), entrainant une vis (7) 
sur laquelle se d§place un Scrou (8) reliS a 2 biellettes (9) 
fix§es au chassis (2). 

Le chassis (2) comporte 2 galets (12) fixes a son 
extr&nitg du cot§ de l f op§rateur et 2 galets (13) pr£s de son 
autre extr§mit§. 

En position basse, I'appareil enfourneur (14) re- 
pose sur les galets (10) et (13) . 

Le d§placement vers le haut de l'ecrou (8) entraine 
la rotation du chassis (2) autour de l'axe (5) et l'§l§vation 
des 2 galets (12) qui soulfcvent 1' enfourneur jusqu'a la hau- 
teur <}§sirge. 

Le boulanger (11) dispose de 2 interrupteurs (15) 
et (16) qui peuvent §tre plac§s, soit sur la poignee de ^en- 
fourneur, soit sur un bras (17) prolongeant le chassis (1). 

Ces interrupteurs places a portSe de l'une ou de ses 
deux mains peuvent §tre manipul§s par le boulanger sans aban- 
donner la poignSe de 1 1 enfourneur . 

Un dispositif m§canigue (18), ou un dispositif in- 
terne des interrupteurs, empSche la fermeture simultanSe des 
deux interrupteurs. 

Lorsque l"§l§vateur a §t6 arr§t§ a une hauteur pro- 
che de la hauteur de 1' Stage a alimenter, 1" enfourneur est a 
peu pr§s en Squilibre sur les 2 galets (12), il suffit au bou- 
langer d'abaisser ou de soulever la poign§e pour amener l'ex- 
tr§mit§ avant de 1' enfourneur a la hauteur exacte de 1' Stage 
a alimenter, il peut alors pousser 1» enfourneur a 1'intSrieur 
du four. 
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REVENDICAT IONS 



1) Elevateur electrique utilise en boulangerie, 
pour l'enfournement des fours comportant plusieurs Stages 
superposes, caracterise par un chassis (4) comportant 

2 galets (12) sur lesguels repose l'appareil a enfourner 
(14) en eguilibre, pendant ses deplacements verticaux, 
obligeant ainsi le boulanger a maintenir l'enfourneur dans 
une position horizontale pendant les operations de montee 

ou de descente. . .. 

2) Elevateur, suivant ia revendication 1, carac- 
terise par la possibilite donnee.a l'utilisateur, lorsque 
l'enfourneur est proche du niveau d'un etage du four, d'a- 
juster la hauteur de l'extremite avant de l'enfourneur en 
abaissant ou en soulevant sa poign§e de manoeuvre. 

3) Elevateur, suivant la revendication 1, carac- 
terise par 1 ' emplacement des 2 interrupteurs (15) et (16) a 
proximite de la main gauche du boulanger (interrupteurs pla- 
ces 3 l'extremiti du bras (17) ou de ses 2 mains (interrup- 
teurs plac§s sur. la poignie de l'enfourneur, ce qui permet 
au boulanger de commander le moteur electrique tout en main- 
tenant l'enfourneur en position horizontale). 

4) Elevateur, suivant la revendication 3, caracte- 
rise par un dispositif micanique (18). qui empeche la ma- 
noeuvre simultanee des 2 interrupteurs lorsque ceux-ci sont 
places sur la poignee de l'enfourneur. 



